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OUR STORY 

What started as Chiang Mai’s first dedicated
tiramisù shop — Amore Tiramisù & Cafe — after Chef
Roberta “K. Malì” joined the Tiramisù World Cup in

Treviso in 2023, has now evolved into a place
where we share Italian traditions, handmade

recipes, and genuine hospitality every day, by the
pool. Today, we are proud representatives of the

Tiramisù Academy Thailand.
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OUR MOST LOVED

ROMAN-STYLE
SOURDOUGH PIZZA

24-hour natural
fermentation

APEROL
SPRITZ

ORIGINAL
LIMONATA

WORKSHOPS & EXPERIENCES

We believe food is a universal language that brings people together.

That’s why we also share our recipes through workshops, where you

can learn to make tiramisù, fresh pasta, bread, and pizza with us. 

Choose Amore for your party or special event: eat, smile, relax!

Vegetarian, vegan, and gluten-free options are available.

Amore is not just a restaurant — it’s our home.
Amore is a place where authentic Italian food culture, traditional recipes, and genuine

hospitality come together to create a warm, welcoming, and familiar atmosphere.
Everything is homemade with care, from fresh pasta and sourdough bread to naturally

fermented pizza dough, sauces, and desserts. We use selected Italian ingredients, extra-virgin
olive oil, and traditional low-sugar recipes, thoughtfully combined with organic local Thai

products to create a lighter, more natural expression of Italian food culture.

CERTIFIED
ITALIAN

ACADEMY



cold dishes

Cold cuts and cheese - small board     ฿480 
  (good for 1-2 person) - pork

Cold cuts and cheese - large board     ฿1200 
  (good for 4-5 people) - pork

small Cheese board        ฿370

small Cold cuts board     ฿390

Bruschetta tomato        (1 piece) ฿60

Bruschetta truffle sauce       (1 piece) ฿80

Bruschetta butter and anchovies (1 piece) ฿80

Bruschetta 'Nduja (1 piece) ฿80 
italian pork Spicy and soft salami

Caprese salad
Mozzarella cheese and tomato

฿220 

Burrata cheese 120gr
with rocket salad and

cherry tomatoes
฿330 

beetroot carpaccio salad
฿210

Bresaola (beef) with 
rocket salad and 
parmesan cheese

฿360

extra bread small  ฿30
extra bread large   ฿50

all salads and cold cuts 
are served with sourdough bread

All menu prices include 7% VAT



fried pizza 
rosemary

1 piece  ฿80

fried specialities

fried potatoes served 
with our signature

sauces
฿90

extra signature
sauces ฿20

Truffle
mayo

‘nduja
mayo

potato croquette (3 pieces)
filled with Mozzarella served 

with our signature sauces
฿150

fried pizza 
tomato sauce 
and Parmesan

1 piece  ฿100

‘nduja
 is an italian

 pork Spicy and soft salami 

with nutritional yeast



pasta

rigatoni or spaghetti

Pesto sauce
italian basil, parmesan cheese 

pine nuts and cashew nuts

tomato sauce, onions and italian basil

‘nduja and Gorgonzola cheese

‘nduja
 is an italian

 pork Spicy and soft salami 

Ask for the special dish of the day 

bolognese sauce (pork and beef), onions
and italian basil

We use Pasta Liguori from Gragnano IGP — bronze-extruded, slowly dried, and made with 100%
premium Italian durum wheat and pure Monte Lattari spring water. 

Thanks to its high protein content (14.5%), our pasta stays perfectly al dente and never
gummy. Because of this exceptional quality, cooking times are longer than standard pasta:

All dishes are prepared fresh to order. 
Please allow approximately 20 minutes for preparation.

homemade 
egg pasta fettuccine

gluten free spaghetti

rigatoni, spaghetti       ฿350

egg pasta fettuccine   ฿410

rigatoni, spaghetti       ฿260

egg pasta fettuccine   ฿310

rigatoni, spaghetti       ฿320

egg pasta fettuccine   ฿380

rigatoni, spaghetti       ฿350

egg pasta fettuccine   ฿410

+ ฿40



Mussels Sauté  
(350 g, single portion)

฿290 Mussels Sauté
(1 kg, served in the pan)

฿750
 

Eggplant Parmigiana 
deep fried eggplant, parmesan

cheese, tomato sauce

        ฿280

hot dishes

Meatballs with white wine sauce
and potato pie

minced beef and pork meat, eggs, bread crumbs

4 pieces  ฿290

Meatballs tomato sauce
and potato pie

minced beef and pork meat, eggs, bread crumbs

4 pieces ฿300

Lasagna Bolognese
fresh egg pasta, mozzarella,

minced beef and pork meat,
béchamel sauce, tomato sauce, 

฿320

Mussels

meatballs

extra bread small  ฿30
extra bread large   ฿50

Ask for the special dish of the day 



rosemary 
฿120 

Rocket salad, Parma ham
and parmesan cheese 

฿390

Truffle sauce, Mozzarella
And parmesan cheese

฿390

Four cheeses 
Mozzarella, gorgonzola, 

fontina and parmesan cheese

฿360

Mortadella, Burrata 
With mozzarella and pistachios

฿420

Pesto, Ricotta, mozzarella
And Sundried tomatoes 

฿340

white pizza Authentic Roman-style tray-baked pizza, 

crafted with natural sourdough 

 24-hour slow fermentation — 250gr - 8"× 8"

mozzarella     ฿80 
burrata 120gr      ฿310
buffalo mozzarella 125gr  ฿190
grated parmesan    ฿70
gorgonzola     ฿90
ricotta     ฿80

parma ham      ฿150
‘nduja     ฿100
mortadella     ฿90
spicy salami     ฿90
italian sausage   ฿90
anchovies      ฿70

add-onS for ALL pizzaS:

onions   ฿40
black olives   ฿50
truffle sauce   ฿120
champignon mushrooms  ฿60



red pizza

‘nduja 
italian pork Spicy and soft salami with
mozzarella cheese and tomato sauce

฿330

Pepperoni
mozzarella cheese, tomato sauce and spicy pork salami 

฿320

Margherita
mozzarella cheese, tomato sauce and basil

฿290 

Buffalo mozzarella and
cherry tomatoes
with tomato sauce and basil

฿390 

Italian Sausage and 
Gorgonzola cheese

with mozzarella and tomato sauce

฿340 

Red sauce with Mushroom 
฿280

Authentic Roman-style tray-baked pizza, 

crafted with natural sourdough 

 24-hour slow fermentation — 250gr - 8"× 8"

We use Strianese San Marzano DOP tomatoes from the Agro Sarnese-Nocerino
region of Italy — considered the best tomatoes in the world for pizza. Naturally
sweet, low in water, and rich in flavor, they contain only whole peeled tomatoes
and their own puree, with no artificial additives, allowing the true taste of
Italian tomatoes to shine.



with Genuine ingredients,with Genuine ingredients,  
NO preservatives, NO colors,NO preservatives, NO colors,

Pasteurized eggs.Pasteurized eggs.

with Genuine ingredients, 
NO preservatives, NO colors,

Pasteurized eggs.

artisanal Tiramisù
Gelato stick

Mascarpone Italian cream,Mascarpone Italian cream,    
Italian ladyfinger,Italian ladyfinger,  

local moka coffee, organiclocal moka coffee, organic
dark chocolate and localdark chocolate and local

organic cocoa powder,organic cocoa powder,
coconut oil.coconut oil.

Mascarpone Italian cream,  
Italian ladyfinger, 

local moka coffee, organic
dark chocolate and local

organic cocoa powder,
coconut oil.

110 ฿110 ฿110 ฿

GrandmaGrandma
  StyleStyle

Grandma
 Style

GrandmaGrandma
  StyleStyle

Grandma
 Style

The Original
Tiramisù

210 ฿210 ฿210 ฿

Mascarpone Italian cheese,Mascarpone Italian cheese,  
organic pasteurized egg yolk,organic pasteurized egg yolk,

white sugar, Italian ladyfinger, local mokawhite sugar, Italian ladyfinger, local moka
coffee, and local organic cocoa powder,coffee, and local organic cocoa powder,  

Mascarpone Italian cheese, 
organic pasteurized egg yolk,

white sugar, Italian ladyfinger, local moka
coffee, and local organic cocoa powder, 

90 ฿90 ฿90 ฿

Plant-based whipping cream, ricePlant-based whipping cream, rice
paper, sugar , local espressopaper, sugar , local espresso

coffee, margarinecoffee, margarine

Plant-based whipping cream, rice
paper, sugar , local espresso

coffee, margarine

cannolocannolocannolo

Plant-based whipping cream,Plant-based whipping cream,
vegan cookies, espresso coffee,vegan cookies, espresso coffee,

coco powder, edible flowercoco powder, edible flower

Plant-based whipping cream,
vegan cookies, espresso coffee,

coco powder, edible flower

vegan misù

110฿

Biscoff Misù Gelato stick
Plant-based whipping cream, Biscoff veganPlant-based whipping cream, Biscoff vegan

cookies, local espresso coffee, localcookies, local espresso coffee, local
organic dark chocolate, coconut oil.organic dark chocolate, coconut oil.

Plant-based whipping cream, Biscoff vegan
cookies, local espresso coffee, local
organic dark chocolate, coconut oil.

110 ฿

vegan dessert

tiramisù 



signature
lemon sorbet

50 ฿50 ฿50 ฿

pizza fritta
with nutella

90 ฿90 ฿90 ฿

Tiramisù without coffee

other artisan desserts

TIRAMISÙ WITH COFFEE

Mascarpone 
Italian cheese, 

organic pasteurized egg 
yolk, white sugar, Italian

ladyfinger, local moka
coffee, maraschino cherries, 

dark chocolate

Black Forest Misù

Classic Tiramisù
Mascarpone 

Italian cheese, 
organic pasteurized egg 
yolk, white sugar, Italian
ladyfinger, local moka 

coffee, and local organic
cocoa powder, edible flower

Banana Salty Caramel 
& Cacao Nibs

Mascarpone Italian cheese,
organic pasteurized egg yolk,

white sugar, Italian
ladyfinger, local banana,
homemade salty caramel

cream (white sugar, butter
and fresh cream), 

local moka coffee and local 
organic cacao nibs

Mascarpone Italian cheese,
organic pasteurized egg yolk,

white sugar, Italian ladyfinger,
local organic mango, edible

flower

Mango Misù
Mascarpone Italian cheese,

organic pasteurized egg yolk,
white sugar, Italian ladyfinger,
local organic green tea, edible

flower

Green Tea Misù 
Mascarpone Italian cheese,

organic pasteurized egg yolk,
white sugar, Italian ladyfinger,

local organic passion fruit,
edible flower

Passion Fruit Misù 

with Genuine ingredients,with Genuine ingredients,  
NO preservatives, NO colors,NO preservatives, NO colors,

Pasteurized eggs.Pasteurized eggs.

with Genuine ingredients, 
NO preservatives, NO colors,

Pasteurized eggs.
tiramisù 

dubai choco nutella
 Misù

Mascarpone 
Italian cheese, 

organic pasteurized egg
yolk, white sugar, Italian

ladyfinger, local moka
coffee, pistachios, 

dark chocolate, nutella

small ฿140 
medium  ฿530
Large ฿ 1.380

all Tiramisù are



BEVERAGES

cocktails
Aperol Spritz
Prosecco sparkling wine,
aperol, soda, orange

Bellini Peach
Prosecco sparkling wine,
peach syrup

Limoncello margarita
Tequila, triple sec, lime juice,
limoncello

Alcohol free
original limonata
fresh organic lemon squeeze,
salt, low sugar,water

malì cherry blossom
jasmine green tea,
italian amarena syrup

peach sparkle
cold-pressed fresh grape,
peach syrup, soda

Beers
Leo Beer (can, 320ml)
Singha Beer (can, 320ml)

฿300

฿300

฿340

฿120

฿120

฿120

฿70
฿70

Natural Mineral water
Soda Water
Coca cola
coca cola Zero

Kombucha
Lychee                  
Mango
peach
guava
roselle

Mango juice 
Doi Kham brand

Mix berries Juice
Doi Kham brand

฿15
฿25
฿30
฿30

฿70  
        

         
  

฿45

฿45          



Espresso Misù
Espresso coffee, mascarpone cream,
ladyfinger

Tiramisù Latte
Espresso, steamed milk, mascarpone cream,
ladyfinger

Green Tiramisù latte
Local green tea powder, steamed milk, sugar
syrup, mascarpone cream, ladyfinger.

Tiramisu Choco
Organic and local cocoa powder,
mascarpone cream, ladyfinger.

฿ 85         

         
฿ 90             ฿ 95

                    ฿ 100

                    ฿ 100

 

H O T         C O L Dsignature drinks

H O T         C O L D

฿ 60        

฿ 75             ฿ 80
 
฿ 80             ฿ 85
 
฿ 80             ฿ 85

Espresso
 
Americano

Cappuccino

Café Latte

coffee

VEGAN and gluten free CHOICE with OAT MILK    +40 ฿ 

classics

Espresso Misù



Chocolate
Single Origin Thailand

Green Tea Latte 
Single Origin Thailand

Thai milk tea
Yod Cha, Chiang Mai 

Thai Breakfast Tea
Forest friendly

Jasmine Green Tea
Forest friendly

oolong Tea
Monsoon Blend 
peach, rose,
jasmine flower and ginger
Forest friendly

Siam Herbal 
Lemongrass, camomille, 
bael and rose

H O T      C O L D

฿ 80          ฿ 85 

฿ 80          ฿ 85
   

                 ฿ 85
 

฿ 70          ฿ 75

฿ 70          ฿ 75

 
฿ 70          ฿ 75

฿ 70          ฿75
 

VEGAN and gluten free CHOICE with OAT MILK    +40 ฿ 

non coffee



wines

house wines
Red 
Nero D ’Avola, 13% Vol. Tenuta Sallier De La Tour 2018, Sicilia

white
Pinot Grigio, 12% Vol. Vasu Vasu, Ombra Divina 2023, Abruzzo

Sparkling
Prosecco, 10.5% Vol. Divina Pò Bolle, Veneto 

฿ 290      ฿ 1.100    

฿ 290      ฿ 900

฿ 200      ฿ 850

RED WINEs
Chianti Riserva DOCG, 14% Vol, Fattoria Il Muro 2021, Toscana

Chianti Vernaiolo, 13% Vol. Rocca della Macie 2023, Toscana 

Sangiovese IGT, 13% Vol. iLauri “Salto” Terre di Chieti 2022, Abruzzo

Nero d ’Avola DOC. 13.5% Vol. Calla 2023, Sicilia 

Lambrusco Sparkling, 7.5% Vol. Chiarli, Emilia Romagna

Primitivo Appassimento, 14.5% Vol. Montemajor 2021, Puglia 

Montepulciano d ’abruzzo, 13% Vol. Vasu Vasu, Ombra Divina 2022, Abruzzo

Montepulciano d ’abruzzo, 14.5% Vol. Monnalisa 2024, Abruzzo

ROSE WINE 
Moscato Sparkling, 7% Vol. Astoria Fashion Victim, Piemonte 

WHITE WINEs 
Pinot Grigio delle Venezie DOC, 12.5% Vol. iLauri “Tavo” 2024, Veneto 

Moscato Sparkling, 7% Vol. Astoria Fashion Victim, Piemonte

Spumante Sparkling, 11% Vol. Bollè Andreola, Veneto 

฿ 1500

฿ 1090  

฿ 900 

฿ 1100 

฿ 790

฿ 1520 

฿ 1100

฿ 1600

 

฿ 1200 

฿ 900 

฿ 1200 

฿ 900 

Our wine selection is always evolving, with new bottles arriving
regularly. Please ask our staff about what ’s currently in our cellar



sourdough BREAD

500 grams of dough to create
our naturally leavened bread
with live sourdough starter.
Long hours of fermentation
develop aroma, texture, and
authentic flavor.

500 grams of dough to create
our naturally leavened bread
with live sourdough starter.
Long hours of fermentation
develop aroma, texture, and
authentic flavor. ฿140



Pizza Large Tray

Large Tray Pizza – Pre-order (24h in advance)

Size: 40 x 60 cm (equals about 5 single pizzas)
Up to 4 flavors of your choice

Price example:

Margherita single = 290 THB 
Margherita large tray = ฿ 1,390 (instead of ฿ 1,450)

Always better value than buying singles

perfect for sharing!



Enjoy our Tiramisu’ cakes :

Small: Round, 240g, perfect for 2 people, 450 ฿
Medium: Round or heart-shaped, 500g, perfect for 4 people, 920 ฿

Large: Round, 1200g, perfect for 10 people, 1.830 ฿

Custom cakes available upon request

Made to order with 48-hour notice. 

เพลิดเพลินไปกับเค้ก Tiramisu’ ของเรา
ขนาดเล็ก: ทรงกลม นํ�าหนัก 240 กรมั เหมาะสาํหรบั 2 คน ราคา 450 ฿

 ขนาดกลาง: ทรงกลมหรอืทรงหัวใจ นํ�าหนัก 500 กรมั เหมาะสาํหรบั 4 คน ราคา 920 ฿
 ขนาดใหญ่: ทรงกลม นํ�าหนัก 1,200 กรมั เหมาะสาํหรบั 10 คน ราคา 1.830 ฿

สามารถสั�งเค้กแบบกําหนดเองได้ตามต้องการ

ทําตามสั�งล่วงหน้า 48 ชั�วโมง

Enjoy our Tiramisu’ cakes :

Small: Round, 240g, perfect for 2 people, 450 ฿
Medium: Round or heart-shaped, 500g, perfect for 4 people, 920 ฿
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Custom cakes available upon request

Made to order with 48-hour notice. 

เพลิดเพลินไปกับเค้ก Tiramisu’ ของเรา
ขนาดเล็ก: ทรงกลม นํ�าหนัก 240 กรมั เหมาะสาํหรบั 2 คน ราคา 450 ฿

 ขนาดกลาง: ทรงกลมหรอืทรงหัวใจ นํ�าหนัก 500 กรมั เหมาะสาํหรบั 4 คน ราคา 920 ฿
 ขนาดใหญ่: ทรงกลม นํ�าหนัก 1,200 กรมั เหมาะสาํหรบั 10 คน ราคา 1.830 ฿
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T I R A M I S Ù  C A K E S

available flavorsavailable flavors

รสชาติที�มีให้เลือกรสชาติที�มีให้เลือก

ClassicClassic
Classic VegClassic Veganan
Black ForestBlack Forest
BaBanana, salty caramel & cacao nibsnana, salty caramel & cacao nibs
Green TeaGreen Tea
Mango misúMango misú
Passion fruitPassion fruit
DDubai choco Nutellaubai choco Nutella
Apple CinnamonApple Cinnamon
BiscoffBiscoff
LemonLemon
Strawberries (seasonal)Strawberries (seasonal)
KKitKatitKat
oreooreo

OtherOther    flavors available upon requestflavors available upon request      ––      รสชาติอื�น ๆ สามารถสั�งทําได้ตามต้องการรสชาติอื�น ๆ สามารถสั�งทําได้ตามต้องการ

available flavors
รสชาติที�มีให้เลือก

Classic
Classic Vegan
Black Forest
Banana, salty caramel & cacao nibs
Green Tea
Mango misú
Passion fruit
Dubai choco Nutella
Apple Cinnamon
Biscoff
Lemon
Strawberries (seasonal)
KitKat
oreo

Other  flavors available upon request   –   รสชาติอื�น ๆ สามารถสั�งทําได้ตามต้องการ
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เ ชฟชาว อิตา เ ลียน  ROBERTA (คุณมะ ลิ )
 T IRAMISÙ MASTER และผู้ ก่ อ ตั�ง  T IRAMISÙ ACADEMY THAILAND

 จะพาคุณเรียนรู ้แบบ ทีล ะขั�นตอน  เพื� อสร้า งสรร ค์ ที ร ามิสุ ส ไต ล์ เทรวิ โ ซแ ท้จาก อิตา ลี

เชฟชาว อิตา เ ลียน  ROBERTA (คุณมะ ลิ )
 T IRAMISÙ MASTER และผู้ ก่ อ ตั�ง  T IRAMISÙ ACADEMY THAILAND

 จะพาคุณเรียนรู ้แบบ ทีล ะขั�นตอน  เพื� อสร้า งสรร ค์ ที ร ามิสุ ส ไต ล์ เทรวิ โ ซแ ท้จาก อิตา ลี

ระยะเวลา: 1.5 ชั�วโมง
การจอง: กรุณาจองล่วงหน้าอย่างน้อย 2 วัน
ระดับ: เหมาะสาํหรบัทุกระดับประสบการณ์
ภาษา: อิตาลี, อังกฤษ, ไทย

Duration: 1.5 hours
Booking: Please reserve at least 2 days in advance
Open to all experience levels
Languages: Italian, English, Thai 

ITALIAN CHEF ROBERTA (K .MALI ’ ) ,  T IRAMISÚ MASTER AND FOUNDER OF THE
TIRAMISÙ ACADEMY THAILAND ,  WILL  LEAD YOU THROUGH A STEP-BY-STEP
EXPER IENCE TO CREATE AN AUTHENTIC TREVISO-STYLE ITALIAN TIRAMISÚ

PARTICIPANTS MUST BE  AT LEAST 6  YEARS OLD

ITALIAN CHEF ROBERTA (K .MALI ’ ) ,  T IRAMISÚ MASTER AND FOUNDER OF THE
TIRAMISÙ ACADEMY THAILAND ,  WILL  LEAD YOU THROUGH A STEP-BY-STEP
EXPER IENCE TO CREATE AN AUTHENTIC TREVISO-STYLE ITALIAN TIRAMISÚ

PARTICIPANTS MUST BE  AT LEAST 6  YEARS OLD

T I R A M I S Ù  W O R K S H O P

Chef's hat to take home
Apron provided during the workshop
You will take home the medium-
sized tiramisù made by you

30-minute theory session
1-hour hands-on practice
All ingredients and tools provided
Certificate of completion

WHAT'S INCLUDED:

สิ� ง ที� ร วมอยู่ ในราคา :

หมวกเชฟที�นาํกลับบ้านได้
ผ้ากันเป�� อนที�ใช้ระหว่างเวิรก์ช็อป
คุณจะได้นําทีรามิสุขนาดกลางที�คุณทําเอง
กลับบ้าน

การบรรยายทฤษฎี 30 นาที
การปฏิบัติจรงิ 1 ชั�วโมง
วัตถุดิบและอุปกรณ์ทั�งหมดที�จาํเป�น
ใบรบัรองการเข้ารว่ม

Workshop 1800 thb per person
maximum 8 participants  



เ ชฟชาว อิตา ลี  โ รแบร์ต า  (คุณมะ ลิ )  จะพาคุณเรียนรู ้ขั �นตอนการ ทําขนมป� งซาวร์โดว์ ด้ วย
ตัว เองอย่ างล ะ เ อียด ทีล ะขั�นตอน

 สูตร ที� สม บูรณ์แบบสาํหรับคุณและครอบครัวของคุณ
 ผู้ เ ข้ า ร่วม ต้องมีอ า ยุอย่ างน้ อย  6  ป�

เ ชฟชาว อิตา ลี  โ รแบร์ต า  (คุณมะ ลิ )  จะพาคุณเรียนรู ้ขั �นตอนการ ทําขนมป� งซาวร์โดว์ ด้ วย
ตัว เองอย่ างล ะ เ อียด ทีล ะขั�นตอน

 สูตร ที� สม บูรณ์แบบสาํหรับคุณและครอบครัวของคุณ
 ผู้ เ ข้ า ร่วม ต้องมีอ า ยุอย่ างน้ อย  6  ป�

ระยะเวลา: 2 ชั�วโมง
การจอง: กรุณาจองล่วงหน้าอย่างน้อย 2 วัน
                 เหมาะสาํหรบัทุกระดับประสบการณ์
ภาษา: อิตาเลียน อังกฤษ ไทย

Duration: 2 hours
Booking: Please reserve at least 2 days in advance
                   Open to all experience levels
Languages: Italian, English, Thai 

THE ITALIAN CHEF ROBERTA (K .  MALÌ) ,  WILL  GUIDE YOU THROUGH THE
PROCESS OF MAKING YOUR OWN SOURDOUGH BRED,  STEP BY STEP.  

THE PERFECT RECIPE  FOR YOU AND YOUR FAMILY.
PARTICIPANTS MUST BE  AT LEAST 6  YEARS OLD

THE ITALIAN CHEF ROBERTA (K .  MALÌ) ,  WILL  GUIDE YOU THROUGH THE
PROCESS OF MAKING YOUR OWN SOURDOUGH BRED,  STEP BY STEP.  

THE PERFECT RECIPE  FOR YOU AND YOUR FAMILY.
PARTICIPANTS MUST BE  AT LEAST 6  YEARS OLD

Chef's hat to take home
Apron provided during the workshop
You will take home the loaf of bread you
baked and a piece of our precious
sourdough starter to keep alive and use to
make your own bread

30 minutes of theory session
1-hour hands-on practice
30 minutes of baking
All ingredients and tools provided
Certificate of completion

WHAT'S INCLUDED:

สิ� ง ที� ร วมอยู่ ในราคา :

หมวกเชฟที�นาํกลับบ้านได้
ผ้ากันเป�� อนที�ใช้ระหว่างเวิรก์ช็อป
คุณจะได้นาํขนมป�งที�คุณอบเองกลับบ้าน พร้อม
กับหัวเชื�อซาวโดว์อันลํ�าค่าของเรา เพื�อเก็บรักษา
เลี�ยงต่อ และนาํไปใช้ทําขนมป�งของคุณเอง

30 นาทีของการเรยีนภาคทฤษฎี
การฝ�กปฏิบัติจรงิ 1 ชั�วโมง
การอบขนม 30 นาที
จัดเตรยีมวัตถุดิบและอุปกรณ์ทั�งหมดให้ครบถ้วน
มอบใบรบัรองเมื�อจบหลักสูตร

B R E A D  W O R K S H O P

Workshop 2500 thb per person
maximum 8 participants  



เ ชฟชาว อิตา ลี  โ รแบร์ต า  (คุณมะ ลิ )  จะพาคุณเรียน รู้ขั �นตอนการ ทําพิซซ่ าซ าวร์โดว์ส ไต ล์
โ รมันแ ท้แบบ อิตา เ ลียนอย่ างล ะ เ อียด  ทีล ะขั�นตอน

 ผู้ เ ข้ า ร่วม ต้องมีอ า ยุอย่ างน้ อย  6  ป�

เ ชฟชาว อิตา ลี  โ รแบร์ต า  (คุณมะ ลิ )  จะพาคุณเรียน รู้ขั �นตอนการ ทําพิซซ่ าซ าวร์โดว์ส ไต ล์
โ รมันแ ท้แบบ อิตา เ ลียนอย่ างล ะ เ อียด  ทีล ะขั�นตอน

 ผู้ เ ข้ า ร่วม ต้องมีอ า ยุอย่ างน้ อย  6  ป�

ระยะเวลา: 2 ชั�วโมง
 การจอง: กรุณาจองล่วงหน้าอย่างน้อย 2 วัน
                  เป�ดรบัผู้เข้ารว่มทุกระดับประสบการณ์
 ภาษา: อิตาเลียน อังกฤษ ไทย

Duration: 2 hours
Booking: Please reserve at least 2 days in advance
                   Open to all experience levels
Languages: Italian, English, Thai 

THE ITALIAN CHEF ROBERTA (K .  MALÌ)  WILL  GUIDE YOU THROUGH THE
PROCESS OF MAKING AUTHENTIC ITALIAN 

SOURDOUGH P IZZA ROMAN STYLE,  STEP BY STEP.  
PARTICIPANTS MUST BE  AT LEAST 6  YEARS OLD

THE ITALIAN CHEF ROBERTA (K .  MALÌ)  WILL  GUIDE YOU THROUGH THE
PROCESS OF MAKING AUTHENTIC ITALIAN 

SOURDOUGH P IZZA ROMAN STYLE,  STEP BY STEP.  
PARTICIPANTS MUST BE  AT LEAST 6  YEARS OLD

Chef's hat to take home
Apron provided during the workshop
You will take home the Margherita Pizza you
made and a piece of our precious sourdough
starter to keep alive and use for making your
own pizza.

30-minute theory session
1-hour hands-on practice
30 minutes of baking
All ingredients and tools provided
Certificate of completion

WHAT'S INCLUDED:

สิ� ง ที� ร วมอยู่ ในราคา :

หมวกเชฟที�นาํกลับบ้านได้
ผ้ากันเป�� อนที�ใช้ระหว่างเวิรก์ช็อป
คุณจะได้นาํพิซซ่ามารก์ารต้ิาที�คุณทํากลับบ้าน พรอ้ม
กับหัวเชื�อซาวรโ์ดว์ของเราส่วนหนึ�ง เพื�อนําไปดูแลต่อ
และใช้ทําพิซซ่าของคุณเอง

30 นาทีของการเรยีนภาคทฤษฎี
การฝ�กปฏิบัติจรงิ 1 ชั�วโมง
การอบขนม 30 นาที
จัดเตรยีมวัตถุดิบและอุปกรณ์ทั�งหมดให้ครบถ้วน
มอบใบรบัรองเมื�อจบหลักสูตร

P I Z Z A  W O R K S H O P

Workshop 2500 thb per person
maximum 8 participants  



PASTA WORKSHOP 1500 THB  PER  PERSON
PASTA TASTING WITH SAUCE:  +300 THB

MAXIMUM 8  PARTICIPANTS 

เ ชฟชาว อิตา ลี  โ ร เบิ ร์ต  (คุณมะ ลิ )  จะพาคุณเรียนรู ้ขั �นตอนการ ทําพาส ต้ าสด ไข่ แบบ
อิตา เ ลียนอย่ างล ะ เ อียด ทีล ะขั�นตอน
 ผู้ เ ข้ า ร่วม ต้องมีอ า ยุอย่ างน้ อย  6  ป�

เ ชฟชาว อิตา ลี  โ ร เบิ ร์ต  (คุณมะ ลิ )  จะพาคุณเรียนรู ้ขั �นตอนการ ทําพาส ต้ าสด ไข่ แบบ
อิตา เ ลียนอย่ างล ะ เ อียด ทีล ะขั�นตอน
 ผู้ เ ข้ า ร่วม ต้องมีอ า ยุอย่ างน้ อย  6  ป�

ระยะเวลา: 1.5 ชั�วโมง
การจอง: กรุณาจองล่วงหน้าอย่างน้อย 2 วัน
ระดับ: เหมาะสาํหรบัทุกระดับประสบการณ์
ภาษา: อิตาลี, อังกฤษ, ไทย

Duration: 1.5 hours
Booking: Please reserve at least 2 days in advance
Open to all experience levels
Languages: Italian, English, Thai 

THE ITALIAN CHEF ROBERTA (K .MALI ’ ) ,  WILL  GUIDE YOU THROUGH THE
PROCESS OF MAKING ITALIAN FRESH EGG PASTA STEP BY STEP.  

PARTICIPANTS MUST BE  AT LEAST 6  YEARS OLD

THE ITALIAN CHEF ROBERTA (K .MALI ’ ) ,  WILL  GUIDE YOU THROUGH THE
PROCESS OF MAKING ITALIAN FRESH EGG PASTA STEP BY STEP.  

PARTICIPANTS MUST BE  AT LEAST 6  YEARS OLD

Chef's hat to take home
Apron provided during the workshop
Take home 2 portions of fresh pasta
to cook later, or
Enjoy your pasta with us, choosing
one sauce among Tomato sauce,
Pesto, ’nduja & gorgonzola, or
Bolognese. We will cook it for you.

30-minute theory session
1-hour hands-on practice
All ingredients and tools provided
Certificate of completion

WHAT'S INCLUDED:

สิ� ง ที� ร วมอยู่ ในราคา :

หมวกเชฟที�นาํกลับบ้านได้
ผ้ากันเป�� อนที�ใช้ระหว่างเวิรก์ช็อป
นาํพาสต้าสด 2 ที�กลับบ้านไปปรุงเองภายหลั หรอื
 รบัประทานพาสต้ากับเราที�รา้น โดยเลือกซอส 1
อย่างจาก ซอสมะเขือเทศ, เพสโต้, ’นดูยาและ
กอรก์อนโซลา หรอืโบโลเนส เราจะปรุงให้คุณเอง

การบรรยายทฤษฎี 30 นาที
การปฏิบัติจรงิ 1 ชั�วโมง
วัตถุดิบและอุปกรณ์ทั�งหมดที�จาํเป�น
ใบรบัรองการเข้ารว่ม

F R E S H  E G G  P A S T A
W O R K S H O P  
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Opening timeOpening time
sun-thusun-thu      11am - 7pm11am - 7pm
Fri-satFri-sat        11am - 9pm11am - 9pm

Wednesday closedWednesday closed

Opening time
sun-thu   11am - 7pm
Fri-sat    11am - 9pm

Wednesday closed

we are on grabfoodwe are on grabfood  we are on grabfood 


	WELCOME TO
	Amore is not just a restaurant — it’s our home. Amore is a place where authentic Italian food culture, traditional recipes, and genuine hospitality come together to create a warm, welcoming, and familiar atmosphere. Everything is homemade with care, from fresh pasta and sourdough bread to naturally fermented pizza dough, sauces, and desserts. We use selected Italian ingredients, extra-virgin olive oil, and traditional low-sugar recipes, thoughtfully combined with organic local Thai products to create a lighter, more natural expression of Italian food culture.
	Made with love, served by the pool
	OUR STORY
	What started as Chiang Mai’s first dedicated tiramisù shop — Amore Tiramisù & Cafe — after Chef Roberta “K. Malì” joined the Tiramisù World Cup in Treviso in 2023, has now evolved into a place where we share Italian traditions, handmade recipes, and genuine hospitality every day, by the pool. Today, we are proud representatives of the Tiramisù Academy Thailand.
	OUR MOST LOVED
	GRANDMA STYLE TIRAMISÙ
	ROMAN SOURDOUGH PIZZA
	LASAGNA BOLOGNESE
	MUSSELS SAUTÉ
	APEROL SPRITZ
	WORKSHOPS & EXPERIENCES We believe food is a universal language that brings people together. That’s why we also share our recipes through workshops, where you can learn to make tiramisù, fresh pasta, bread, and pizza with us.  Choose Amore for your party or special event: eat, smile, relax! Vegetarian, vegan, and gluten-free options are available.
	ORIGINAL LIMONATA


	All menu prices include 7% VAT



	fried specialities
	extra signature sauces ฿20

	pasta
	+ ฿40
	‘nduja and Gorgonzola cheese
	tomato sauce, onions and italian basil
	Ask for the special dish of the day


	hot dishes
	meatballs
	Mussels
	Ask for the special dish of the day

	add-onS for ALL pizzaS:

	red pizza
	BEVERAGES
	wines
	sourdough BREAD
	฿140

	Pizza Large Tray
	all Tiramisù are
	Passion Fruit Misù
	Mango Misù
	ชีสมาสคาโปเน่จากอิตาลี, ไข่แดงพาสเจอร์ไรส์ออร์แกนิก, น้ำตาลขาว, เลดี้ฟิงเกอร์จากอิตาลี, มะม่วงออร์แกนิกท้องถิ่น, ดอกไม้ที่กินได้

	Green Tea Misù

	TIRAMISÙ WORKSHOP
	BREAD WORKSHOP
	PIZZA WORKSHOP

